
Crémant d’Alsace à la Crème de Mûres et Amuse-Bouches
*****

Œuf de la Ferme Trap à Œutrange, Cuisson Basse Température, Velouté de
Saison, Pignons de Pin caramélisés

******

Le Magret de Canard de la Maison Barthouil Rôti, Jus aux Epices Douces
******

Le Petit Vacherin Glacé Vanille-Framboise, Coulis de Fruits Rouge

Menu à 60 € Boissons comprises

CUVEE CLEMENCE Entre-deux-Mers élevé en fût de Chêne 2021

CHT PAILLET-QUANCARD Cadillac-Côtes de Bordeaux 2019

A raison d’une Bouteille pour 3 personnes (Blanc et Rouge confondus)
La Bouteille de Vin Supplémentaire : 25 €

1 Bouteille d’Eau Minérale (Vittel et Eau de Perrier fine Bulle) 
pour 3 personnes

Café, Infusion ou Thé 

En supplément, nous vous proposons :
 

Une Coupe de Champagne à l’Apéritif Sup. 3 € 
 

Une Assiette de Fromage et Salade (Brie et Reblochon) 
Sup. 6 € par personne

 A commander à la réservation pour l’ensemble de la table

Vins, Café & Eaux Minérales

FISSON Yannick ou PEREIRA Logan
 

RESTAURANT LA FORET
Cité des Loisirs

Rue de la Source, 57360 Amnéville-les-Thermes

Téléphone : 03 87 70 34 34
Email : contact@restaurant-laforet.com

Site internet : restaurant-laforet.com
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Contacts



Crémant d’Alsace à la Crème de Mûres et Amuse-Bouches
*****

Les Crevettes Grises du Nord en Cromesquis, Salade Croquante
******

Les Médaillons de Veau Rôtis, Champignons de Saison, Jus Court
******

L’Entremets Craquant au Praliné, Glace Praliné

Menu à 65 € Boissons comprises

SAUVIGNON DE LOIRE Domaine Henri Bourgeois à Chavignol 2021

CHT PAILLET-QUANCARD Cadillac-Côtes de Bordeaux 2019

A raison d’une Bouteille pour 3 personnes (Blanc et Rouge confondus)
La Bouteille de Vin Supplémentaire : 26 €

1 Bouteille d’Eau Minérale (Vittel et Eau de Perrier fine Bulle) 
pour 3 personnes

Café, Infusion ou Thé 

En supplément, nous vous proposons :
 

Une Coupe de Champagne à l’Apéritif Sup. 3 € 
 

Une Assiette de Fromage et Salade (Brie et Reblochon) 
Sup. 6 € par personne

 A commander à la réservation pour l’ensemble de la table

Vins, Café & Eaux Minérales

FISSON Yannick ou PEREIRA Logan
 

RESTAURANT LA FORET
Cité des Loisirs

Rue de la Source, 57360 Amnéville-les-Thermes

Téléphone : 03 87 70 34 34
Email : contact@restaurant-laforet.com

Site internet : restaurant-laforet.com
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Crémant d’Alsace à la Crème de Mûres et Amuse-Bouches
*****

Feuilleté aux Coquillages et Écrevisses, Crème de Champagne, 
Salade Pastrorale

******

Rouelle de Volaille Fermière Farcie, Jus Crémé au Vin jaune
******

Nougat Glacé Maison, Coulis d’Abricot

Menu à 70 € Boissons comprises

MACON-LUGNY Les Crays Blanc Joseph Drouhin 2021

CHT PAILLET-QUANCARD Cadillac-Côtes de Bordeaux 2019

A raison d’une Bouteille pour 3 personnes (Blanc et Rouge confondus)
La Bouteille de Vin Supplémentaire : 25 €

1 Bouteille d’Eau Minérale (Vittel et Eau de Perrier fine Bulle) 
pour 3 personnes

Café, Infusion ou Thé 

En supplément, nous vous proposons :
 

Une Coupe de Champagne à l’Apéritif Sup. 3 € 
 

Une Assiette de Fromage et Salade (Brie et Reblochon) 
Sup. 6 € par personne

 A commander à la réservation pour l’ensemble de la table

Vins, Café & Eaux Minérales

FISSON Yannick ou PEREIRA Logan
 

RESTAURANT LA FORET
Cité des Loisirs

Rue de la Source, 57360 Amnéville-les-Thermes

Téléphone : 03 87 70 34 34
Email : contact@restaurant-laforet.com

Site internet : restaurant-laforet.com
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Crémant d’Alsace à la Crème de Mûres et Amuse-Bouches
*****

Le Foie Gras Frais de Canard Maison du Moment
*****

L’Aumônière de St-Jacques Fraîches, Sauce Champagne
*****

Le Filet Mignon de Veau, Sauce aux Morilles
*****

La Soupe de Fruits Frais au Coulis de Passion et ses Sorbets

Menu à 82 € Boissons comprises

Verre de TARRIQUET 1éres Grives Côtes de Gascogne Moelleux 2021 
avec le Foie Gras

CHABLIS « La Sereine » La Chablisienne 2018

Château HAUT-LOGAT Haut-Médoc Cru Bourgeois 2016

A raison d’une Bouteille pour 3 personnes (Blanc et Rouge confondus)
La Bouteille de Vin Supplémentaire : 32 €

1 Bouteille d’Eau Minérale (Vittel et Eau de Perrier fine Bulle) 
pour 3 personnes

Café, Infusion ou Thé 

En supplément, nous vous proposons :
 

Une Coupe de Champagne à l’Apéritif Sup. 3 € 
 

Une Assiette de Fromage et Salade (Brie et Reblochon) 
Sup. 6 € par personne

 A commander à la réservation pour l’ensemble de la table

Vins, Café & Eaux Minérales

FISSON Yannick ou PEREIRA Logan
 

RESTAURANT LA FORET
Cité des Loisirs

Rue de la Source, 57360 Amnéville-les-Thermes

Téléphone : 03 87 70 34 34
Email : contact@restaurant-laforet.com

Site internet : restaurant-laforet.com
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Pour une bonne organisation, le menu doit être le même pour toute la table.

 Les menus pour les personnes ayant un régime particulier, une allergie ou
une intolérance seront adaptés. Il sera souhaitable de nous le préciser dès que

possible afin que nous puissions prévoir à l’avance les adaptations
nécessaires.

Horaires d’ouverture :
Mercredi, jeudi : 12h -15h30 et 19h - 23h

 Vendredi :12h -15h30 et 19h - 23h30  
 Samedi : 12h - 16h et 19h - 23h30

 Dimanche : 12h - 16h

Nous restons à votre entière disposition pour tous renseignements ou
suggestions complémentaires.

IMPORTANT

FISSON Yannick ou PEREIRA Logan
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