
Menu
F Ê T E  D E S  M E R E S

L E  B O E U F  “ P O L M A R D ”  E T  C A V I A R

En Tartare, Mousse de Lait Ribot Citronnée et
Caviar de la Maison “Kaviari”

L E  B A R  S A U V A G E  D E  B R E T A G N E

Rôti, Gnocchetti Crémeuse au Pecorino et
Asperges des Bois, Sauce au Safran d’Alsace

L E  C A N A R D  D E  C H E Z  “ B A R T H O U I L ”
E N  T R O I S  F A Ç O N S

Le Magret Laqué, Le Foie Gras en Fleur de
Courgette, Les Cuisses en Pastilla, Sauce au Verjus

B O U C H E E S  G O U R M A N D E S

L A  F R A I S E  D E S  B O I S

En Soufflé Glacé Parfumé à la Fleur de Sureau,
Biscuit Joconde

7 5  €


