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Cuit au Bouillon Truffé, Emulsion Parmesan

Entrées
Le Jambon "Noir de Bigorre" 26 €
36 mois d'Affinage, env. 80 gr.
Le Foie Gras du Sud-Ouest 28 €
:n Escalopes Poélées, Poire Pochée, Jus Réduit au Vieux Porto
Les Saint-Jacques des Cotes Normande 24 €
En Carpaccio, Creme d'lsigny au Citron Vert
Plats
Le Pigeonneau de Thierry Laurent 32 €
Réti sur Coffre, la Cuisse Confite, Pomme Dauphine,
Sauce au Porto
Le Bar Sauvage 39 €
Réti, Gnocchis de Butternut, LEgumes d'Hiver Confit,
Sauce Homardine
Le Risotto a la Truffe Melanosporum 28 €



