
L A  T R U I T E  D E  C H E Z  P H I L I P P E  B I L M A N N
Légèrement Confite, Crème Fouettée au Raifort, 

Caviar Osciètre de la Maison “Kaviari” 
Condiment Betterave et Pomme Granny Smith

L E  V E A U  F R A N Ç A I S
En Feuilletage aux Herbes Aromatiques, 

Purée de Pomme de Terre, Légumes Printaniers,
Sauce Madère

L ’ O E U F  D E  P Â Q U E S  C R A Q U A N T
Mousse Légère et Ganache au Chocolat “Valhrona”

Inspiration Amande, Croustillant Feuilletine, 
Crémeux et Gel Yuzu

L A  B A R B U E  S A U V A G E  
Le Filet Rôti, Morilles Fraiches Farcies à l ’Ail des Ours

de nos Forêts, Asperge Verte de Thionville, 
Sauce Beurre Blanc

7 5 €

B O U C H É E S  G O U R M A N D E S


	BOUCHÉES GOURMANDES
	LA TRUITE DE CHEZ PHILIPPE BILMANN
	LA BARBUE SAUVAGE
	LE VEAU FRANÇAIS
	L’OEUF DE PÂQUES CRAQUANT
	75€

