
Menu
F Ê T E  D E S  M E R E S

L A  D O R A D E  R O Y A L E

En Tartare Coupé au Couteau, Fraîcheur de
Concombre, Citron Combava et Gingembre Rose

L A  L A N G O U S T I N E  D E  B R E T A G N E

En Raviole Ouverte, 
Bisque de Langoustine Émulsionnée, 
Petit Pois, Fèves

L E  C A N A R D  A U  S A N G  
D E  L A  F A M I L L E  “ B U R G A U D ”

Rôti sur Coffre puis Laqué au Pinot Noir, 
Les Cuisses en Arancini, 
Asperges Sauvages de nos Forêts, 
Jus de Canard Concentré

B O U C H E E S  G O U R M A N D E S

F R A I S E  &  V E R V E I N E

En Entremets, Mousse Légère à la Fraise des Bois,
Coeur de Fraises Parfumé à la Verveine,
Croustillant au Riz Soufflé,
Glace à la Verveine du Velay

7 5  €


	Menu
	BOUCHEES GOURMANDES
	FÊTE DES MERES
	LA DORADE ROYALE
	LA LANGOUSTINE DE BRETAGNE
	LE CANARD AU SANG  DE LA FAMILLE “BURGAUD”
	FRAISE & VERVEINE

	75 €


